MONTANYA piatino 10

Zaczynamy w destylarni Elk Avenue od fermentacji czystej trzciny cukrowej pochodzgcej od
rodzimych plantatoréw i rodzinnego miyna w Luizjanie. Trzcina cukrowa, woda i drozdze
fermentujg przez szes$¢ do siedmiu dni.

Po fermentacji, ,wash” trafia do gtdwnego alembika (sg miedziane i recznie robione w Ditilarias
Ea de Vie w Portugalii). Alchemia zaczyna sie, gdy nasz destylator podgrzewa catos¢ w celu
oddzielenia alkoholu od wody. W procesie tym pojawia sie ztozonoSC, poniewaz ptyn
wydobywajgcy sie z destylatora zawiera kilkaset roznych zwigzkéw alkoholowych, kazdy o innym
smaku i temperaturze wrzenia. Uwaznie monitorujemy wyniki destylacji - zachowujemy to, co
smakuje wspaniale, a reszte wyrzucamy — proces nosi nazwe cieC. Po zebraniu najlepszej czesci
rumu, wlewamy go do beczek z amerykanskiego, biatego debu, w ktorych wczesniej przez 2-5 lat
przechowywano whisky Laws z Colorado. Beczki przenosimy z destylarni Elk Avenue do naszego
Barrel House and Bottling Facility w Riverland, dwie mile na potudnie od miasta. Tam dojrzewajg,
az rum stanie sie dojrzaty i gtadki.

Wersja Platino lezakuje w beczkach przez okres jednego roku. Przed butelkowaniem rum jest
filtrowany naturalnie w celu usuniecia koloru.
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MONTANYA oro1vo

Zaczynamy w destylarni Elk Avenue od fermentacji czystej trzciny cukrowej pochodzgcej od
rodzimych plantatoréw i rodzinnego miyna w Luizjanie. Trzcina cukrowa, woda i drozdze
fermentujg przez szes$¢ do siedmiu dni.

Po fermentacji, ,wash” trafia do gtdwnego alembika (sg miedziane i recznie robione w Ditilarias
Ea de Vie w Portugalii). Alchemia zaczyna sie, gdy nasz destylator podgrzewa catos¢ w celu
oddzielenia alkoholu od wody. W procesie tym pojawia sie ztozonosS¢, poniewaz ptyn
wydobywajgcy sie z destylatora zawiera kilkaset réznych zwigzkow alkoholowych, kazdy o innym
smaku i temperaturze wrzenia. Uwaznie monitorujemy wyniki destylacji - zachowujemy to, co
smakuje wspaniale, a reszte wyrzucamy - proces nosi nazwe ciec¢. Po zebraniu najlepszej czesci
rumu, wlewamy go do beczek z amerykanskiego, biatego debu, w ktérych wczesniej przez 2-5 lat
przechowywano whisky Laws z Colorado. Beczki przenosimy z destylarni Elk Avenue do naszego
Barrel House and Bottling Facility w Riverland, dwie mile na potudnie od miasta. Tam dojrzewajg,
az rum stanie sie dojrzaty i gtadki.

Oro starzeje sie przez rok w beczkach z amrykanskiego, biatego debu z Laws Whisky House.
Poniewaz beczka jest mokra i Swieza po whisky, Oro jest petniejszy i peten gtebi smaku.
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MONTANYA Exclusiva 3Y0

Zaczynamy w destylarni Elk Avenue od fermentacji czystej trzciny cukrowej pochodzgcej od
rodzimych plantatoréw i rodzinnego miyna w Luizjanie. Trzcina cukrowa, woda i drozdze
fermentujg przez szes$¢ do siedmiu dni.

Po fermentacji, ,wash” trafia do gtdwnego alembika (sg miedziane i recznie robione w Ditilarias
Ea de Vie w Portugalii). Alchemia zaczyna sie, gdy nasz destylator podgrzewa catos¢ w celu
oddzielenia alkoholu od wody. W procesie tym pojawia sie ztozonosS¢, poniewaz ptyn
wydobywajgcy sie z destylatora zawiera kilkaset réznych zwigzkow alkoholowych, kazdy o innym
smaku i temperaturze wrzenia. Uwaznie monitorujemy wyniki destylacji - zachowujemy to, co
smakuje wspaniale, a reszte wyrzucamy - proces nosi nazwe ciec¢. Po zebraniu najlepszej czesci
rumu, wlewamy go do beczek z amerykanskiego, biatego debu, w ktérych wczesniej przez 2-5 lat
przechowywano whisky Laws z Colorado. Beczki przenosimy z destylarni Elk Avenue do naszego
Barrel House and Bottling Facility w Riverland, dwie mile na potudnie od miasta. Tam dojrzewajg,
az rum stanie sie dojrzaty i gtadki.

Exclusiva starzeje sie w sumie przez 3 lata beczkach - dwa i pét roku w beczce po whisky Laws, a
nastepnie przez 6 miesiecy w beczce z francuskiego debu po Cabernet Sauvignon i Port.
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MONTANYA valentia 1Y0

Zaczynamy w destylarni Elk Avenue od fermentacji czystej trzciny cukrowej pochodzgcej od
rodzimych plantatoréw i rodzinnego miyna w Luizjanie. Trzcina cukrowa, woda i drozdze
fermentujg przez szes¢ do siedmiu dni.

Po fermentacji, ,wash” trafia do gtdwnego alembika (sg miedziane i recznie robione w Ditilarias
Ea de Vie w Portugalii). Alchemia zaczyna sie, gdy nasz destylator podgrzewa catos¢ w celu
oddzielenia alkoholu od wody. W procesie tym pojawia sie ztozonos¢, poniewaz ptyn
wydobywajgcy sie z destylatora zawiera kilkaset roznych zwigzkéw alkoholowych, kazdy o innym
smaku i temperaturze wrzenia. Uwaznie monitorujemy wyniki destylacji - zachowujemy to, co
smakuje wspaniale, a reszte wyrzucamy - proces nosi nazwe ciec. Po zebraniu najlepszej czesci
rumu, wlewamy go do beczek z amerykanskiego, biatego debu, w ktérych wczesniej przez 2-5 lat
przechowywano whisky Laws z Colorado. Beczki przenosimy z destylarni Elk Avenue do naszego
Barrel House and Bottling Facility w Riverland, dwie mile na potudnie od miasta. Tam dojrzewajg,
az rum stanie sie dojrzaty i gtadki.

Valentia starzeje sie przez 4 lata w beczkach z amerykanskiego, biatego debu po Laws, a
nastepnie 6 do 12 tygodni w beczkach po rye whiskey z Catoctin Creek, gdzie masterdestylerkg
jest rowniez kobieta. Jest to swoista celebracja dla kobiet na catym globie!
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